
 

www.outdoorchef.ch 

 

 
 
 

Gefüllte Äpfel 
 
 

Zutaten für 4 Personen 

 

4  Äpfel 
50 g  Haselnüsse, gemahlen 
50 g  Zucker 
1 Zitrone, schale und Saft 
30 g Rahm 
30 g Cranberries, oder Weinbeeren, getrocknet 
 Puderzucker  
 
 
Vorbereitung 

 
Das Kerngehäuse der Äpfel  grosszügig ausstechen. 
Die restlichen Zutaten mischen und in die Äpfel  füllen. In einer  Gourmet-Halbmond bei  
ca.180°C 
30 Minuten indirekt grillieren. 
 
Zum Servieren eine  Vanille Creme mit Amaretto beträufeln und mit Puderzucker 
bestreuen. 
 
 
 
 
Für den Gaskugelgrill 
Trichter Normalposition 
Deckel geschlossen 
Benötigtes Grillzubehör  Grillrost / Gourmet Halbmond. 
Vorheizen 5 Minuten auf der Stufe bei geschlossenem Deckel 

 


