THE BARBECUE COMPANY

Gevulde appel

Ingrediénten voor 4 personen

4 Appels

50 g Gemalen hazelnoten
50 g Suiker

1 Hele citroen

30g Room

30 g Cranberries (veenbessen), poedersuiker

Voorbereiding

Het klokhuis van de appel verwijderen. De rest van de ingrediénten mixen en de appel
vullen. In de halve maan gourmet op ca.180°C 30 minuten indirekt grillen.

Serveren met een vanille créme met Amaretto en bestrooien met poedersuiker.

Gasgrill

Trechter normaal

Deksel gesloten

Benodigde accessoire Rooster / Gourmetset halve maan.

Voorverwarmen 5 minuten op de stand W met een gesloten deksel
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