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(5V) GASOLKLOTGRILLEN

Bruksanvisning

VIKTIGT: Notera gril-
lens serienummer som
befinner sig pa undersi-
dan av kontrollpanelen.

Om du har fragor eller
garantiansprak bor du
alltid  ange grillens
serienummer.

Lds de har enkla instruktionerna innan du bdrjar
anvdnda den hér grillen — annars kanske du aldrig
kommer underfund med hur duktig du ar pa att grilla.

Sékerhetsanvisningar

Folj tdndnings- och anvédndningsinstruktionerna néar

du ska anvanda grillen.

e Grillen skall endast anvdndas utomhus.

* Lamna aldrig grillen utan uppsikt nér den ar ténd.

* Placera aldrig grillen under tak ndr den anvands.

* VARNING: Vissa delar kan bli heta under grill-
ningen.

e Hall barn och husdjur borta fran grillen under grill-
ningen.

* Forvara lattantandliga material pa sakert avstand
fran grillen.

e Flytta inte grillen nér den anvénds.

e Anvand skyddshandskar nér du ska ta i heta delar.

* Stang av gasreglaget bade pa grillen och gasolflas-
kan nar du grillat fardigt.

¢ Vid byte av gasolflaska, forsékra dig om att gasvre-
det pa grillen och flaskan &r avstangda.

e Gor gaslackagekontroll varje gang du bytt gas-
olflaska.

e Om du tror det ar en gaslacka, sténg av grillen och
gasolflaskan omedelbart och kontrollera att alla
kopplingar ar atdragna. Om det fortfarande lacker
kontakta din aterfoérsaljare eller en gasspecialist.

e Om gasslangen ar skadad eller defekt, byt den
omedelbart. Gasslangen skall alltid hallas rak. Kon-
trollera att den inte &r bojd eller vikt eller har
sprickor. Kom ihag att stdnga av gasen innan gas-
slangen tas bort.

* Om ej full effekt uppnas och du missténker stopp i
gastillférseln, kontakta en fackman fér gas.

* Observera: Slangkopplingen ar vénstergédngad.

e OUTDOORCHEF rekommenderar byte av gasslang
och reduceringsventil vartannat eller vart tredje ar.

* Farsakra dig om att ventilationséppningarna i gril-
lens lock och gryta aldrig tacks for.
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e VIKTIGT: Kontrollera att gasslangen inte ligger
emot heta ytor pa grillen och att den inte ar vikt
eller vriden.

e Andra aldrig grillens instéllningar och byt aldrig
delar pa grillen, som inte &r original och rekommen-
derats av din aterforséljare.

e VIKTIGT: OUTDOORCHEF levereras med ratt gas-
slang och reduceringsventil.

e Forsdkra dig om att alltid anvénda réd reducerings-
ventil: Butan/Propan 30 mbar.

* Anvénd grillen endast pa fast, séker, ej anténdlig
yta.

¢ Vid grillar med granitplattor: Undvik starka tempe-
raturférandringar i plattan.

e Stall aldrig grillen néra lattanténdliga vatskor eller
material.

e Grillen ar inte avsedd for anslutning till fast gasnét.

¢ Den skall anvdndas med gasol.

e Forvara aldrig gasolflaskan inomhus eller inom
rackhall f6r barn. Den skall férvaras i ett vél ventile-
rat och 6ppet utrymme.

e For att skydda grillen mot vader och vind bér den
téckas med ett akta OUTDOORCHEF &verdrag nar
den inte anvands. Se till att grillen svalnatinnan den
técks over.

Léickagetest

VARNING: Anvéand inte 6ppen eld i narheten under
lackagekontrollen — detta inkluderar rékning! Kontrol-
lera aldrig gaslackor med hjélp av tandsticka eller
Sppen flamma! Gér alltid kontrollen utomhus.

1. Kontrollera att gasreglaget star i position «OFF».

2. Oppna reglaget pd gasolflaskan och kontrollera
alla gasanslutningar genom att pensla pa en tval-
|6sning, 50/50 vatten/tval.

3. Om tvéllésningen bubblar, lacker gas. Viktigt!
Grillen far inte anvéndas innan lackaget ar atgér-
dat! Stang ventilen till gasolflaskan.

4. Stoppa lackan genom att dra at kopplingarna eller
genom att byta ut defekta delar enligt rekommen-
dation fran aterférséljaren.

5. Upprepa stegen 1 och 2.

6. Kontakta din aterforséljare om lackaget kvarstar.

OBSERVERA: Gor lackagekontroll varje gang nagon
del av gasanslutningen kopplats fran eller om nagon
del bytts ut samt fore varje grillsdsong innan grillen

startas.




Forklaring av de olika funktionerna
pa kontrollpanelen

Trattpositioner endast pa klotets manéverkonsol

Q Vulkanlage (upp och ned)

N /
\ Z Grilla UTAN lock

Normallage

Grilla MED lock
Véarmeinstéllningar
) Lag véarme/ LOW

MR Medelvarme/ MEDIUM

a0

6 ) 4 Maxvirme/ HIGH

Klotets bréannarsystem

Den stora brénnaren uppnar hégsta effekt vid

och minsta effekt vid *. Den &r konstruerad for

att anvandas vid medel- och héga temperaturer.

Den IiIIa brénnaren ar konstruerad for att anvandas vid

.....

......

ras minimalt. Skillnaden mellan @& och & syns
inte. Den uppnar en maxtemperatur pa ca 120 °C.

Den extra grillytans briannarsystem

Bada brédnnarna &r identiska och de nar den hdgsta
effekten pé niva WDWE och den lagsta effekten pa
nivd . Den ar konfigurerad for anvandning i medel-
hogt till hogt temperaturomrade.

Forberedelser fér grillning

1. Rengor alla delar som kommer i beréring med mat-
varor.

2. Utfor ett lackagetest pa alla gasledningar, mer om
detta i kapitlet «Lackagetest».

3. Lat din Gasgrill «brénnas in» i ca 20-25 minuter

£ {45 45
DRV L.

Tandningsinstruktioner

Téndning av ringbrannarna

1. Se till att reduceringsventilen och alla andra gas-
anslutningar &r atdragna och tadta. Se anvisning-
arna under «lackagetest».

&

2. Ta bort locket. VIKTIGT! Ténd aldrig grillen med

locket pa.

Oppna gasvredet pa gasolflaskan.

4. Tryck pa den lilla brannarens gasregleringsknapp
och vrid den motsols till punkt W& Tryck ned
den svarta tandningsknappen och hall den ned-
tryckt tills gasen brinner.

5. Om inte gasen téands inom 3 sekunder sa reglera
gasregleringsknappen till «OFF», vanta 2 minuter
sa att oantand gas forsvinner. Upprepa punkt 4.

6. Om man efter tre forsok inte har lyckats starta gril-
len, titta i bruksanvisningen i avsnitt «hur man rat-
tar till fel».

w

Extra grillyta

1. Se till att reduceringsventilen och alla andra gas-
anslutningar ar atdragna och tata. Se anvisning-
arna under «lackagetest».

2. Ta bort den extra grillytans granitlock och placera

detta under sidohyllan i den déarfér avsedda halla-

ren. VIKTIGT: Téand aldrig grillen med locket pa.

Granitlock.

Oppna gasvredet pa gasolﬂaskan

w

knappen och vrid den motsols till niva L
Tryck ned tandningsknappen och hall den ned-
tryckt tills den slar éver och gasen brinner.

5. Om grillen inte ténder, vrid gasreglaget till «OFF»,
vanta 2 minuter sa att oantand gas férsvinner.
Upprepa punkt 4.

6. Om detinte ar maojligt att fa igang den extra grilly-
tans brannare efter tre forsok, bor man kontrollera
orsaken (som beskrivet i avsnittet «Hur man rattar
till fel»).

7. Upprepa punkt 4 for att tdnda den andra brénna-
ren.

8. Tack inte den extra grillytan med granitplattan for-
ran den har kallnat helt.

Instruktioner f6r matlagning

Grilla pa den extra grillytan

Forvarm din grill under ca. 10 minuter pa hogsta
varme («HI»). Ldgg maten pa grillgallret och justera
temperaturen enligt dina 6nskemal («LO» till «HI»).

Grilla pa gasolklotgrillen

Sa enkelt &r det:

1. Vélj de riktiga tilloehéren for stekning, kokning
och bakning.
VIKTIGT: Andra din trattposition vid grillningen
endast med véirmebestéindiga handskar.

2. Forvarm under 5 minuter pa {9 med locket pa.
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3. Placera maten pa grillen, lagg pa locket och vanta
tills maten ar fardig. (Se Tabell 6ver Grilltider for
vagledning).

4. Vrid gasvredet till «<OFF» och stdng gasvredet pa
gasolflaskan.

Nu instruerar vi dig om olika trattpositioner och ett
urval av tillbehor som du kan anvéanda.

Grilla, baka och Iaga mat

Grilla pa grillgallret

Stor tratt/Funnel (konen): Normallage
Grillgaller: Standardlage
Lock: Pa

For kottbltar eller en hel kyckling

Forvarm pa @& under 5 minuter med locket pa. Det
ar inte nodvandigt att vanda maten eller anvanda
grillspett, eftersom trattgrillsystemet lagar maten
snabbt och steker igenom tack vare den jamna fordel-
ningen av dver- och undervarme. Placera bara maten
pa den férvarmda grillen. Lédgg snabbt pa locket och
l&t tratt/funnelsystemet s&tta igang och arbeta.
Genom att behalla locket pa blir maten kontinuerligt
brynd &verallt och kommer att smaka béattre eftersom
safterna sténgs in och behélls i maten. Bryn ca 5- 10

.....

tion % och grilla fardlgt

Se efter i grilltidtabellen vilken tid som rekommende-
ras for olika typer av kottbitar (storlek, tjocklek osv).
For att inte 6verlammna nagot at slumpen, féreslar vi
att du anvandar termometern «Gourmet Check».

Steaks, korv med kort tillagningstid

Forvarm med stangt grillock pa position 6. Lagg
sedan kottet pa kanten av grillgallret med locket
Sppet vid position i och stek kottet snabbt. Pla-
cera déarefter kottet i mitten pa grillen, stang locket
och reducera till position £ och lat kottet steka far-
digt. Du kan ocksé anvénda var gjutjarnsplatta.

Grilla pa gjutjéarnsplattan

N
QA
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Stor tratt/Funnel (konen): Vulkanlage
(upp och ned).

Grillgaller: Tas bort och ersatts med
gjutjarnsplatta.

Lock: Avtaget/apent

Extra tillbehor: gjutjarnsplatta

Utmarkt vid tillagning av mat med kort stektid t ex ste-
aks, korvar mm. Lampar sig ocksa fér pannkakor, stekt
aggosw.

Anmarkning: Smorj gjutjarnsplattan pa bada sidor
med varmebestandig olja. Ldgg den smorda gjutjérn-
splattan pa den vanda tratten. Tryck in knappen och
vrid den motsols till position £ och férvarm ca 10
minuter utan lock innan du bérjar grilla.

Grilla i gjutjdrnspannan

Stor tratt/Funnel (konen): Vulkanlage
(upp och ned)

Grillgaller: Tas bort och ersatts med
gjutjarnspanna.

Lock: Avtaget/apent

Extra tilloehor: Gjutjdrnspanna

Lagg gjutjarnspannan pa tratten. Tand brannaren och
vrid gasregleringsknappen till position £ &%, Forvarm
grillen (med locket pa) ca 10 minuter. Lds om hur rat-
terna ska tillagas i din egen receptsamling.

Bakning

Pa pizzafatet

Stor tratt/funnel (konen): Normalldge
Grillgaller: Standardlage

Lock: Pa

Extra tillbehor: Pizzafat

Forvérm grillen position &{0{L 5-8 minuter. Lagg pizz-
aplaten pa grillen med plzza brod eller kaka och lagg
genast pa locket. Baka nu under position & eller efter
den angivna temperaturanvisningen.

Med stenfatet f6r pizza och bréd

Stor tratt/Funnel (konen): Normallage
Grillgaller: Standardlage

=——— Lock: Pa
@ Extra tilloehor: Stenfat for pizza och
brod

Placera stenfatet for pizza och bréd mitt pa grillen
Ténd brannaren och vrid gasreglaget till ldge D,
Varm stenfatet i ca 15-20 minuter med locket stdngt
innan maten som ska bakas placeras pa stenfatet for
pizza och bréd. Baka enligt recept i lage &, £, eller

r\,_\ 48 4
Lo B! e,

med bakplaten

Stor tratt/Funnel (konen): Normallage
Grillgaller: Standardlage

Lock: Pa

Extra tilloehor: Bakplat
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Férvarm grillen pa position i 10 Minuter med locket
stangt. Lagg kakan pa grillen och Iagg pa locket. Baka

49 £ 604

enligt recept i ldage &, D), eller &

Matlagning

Anvéndning av wokpanna med tillbehor

Stor tratt/Funnel (konen): Vulkanlage
(upp och ned).

Grillgaller: Tag bort och placera
wokhallaren dver tratten (konen).
Placera wokpannan i den

Lock: Avtaget/apent

Extra tillbehor: wokpannan och
wokhallare

Wokpannan oljas in latt. Placera wokhéllaren pa den
upp och nedvénda tratten/funneln (konen). Placera
Wokpannan i den och férvarm pa position {04 med
locket pa.

Anvéndning av universalpannan

Stor tratt/ Funnel (konen): Vulkanldge
(upp och ned).

Grillgaller: Tas bort och ersatts med
universalpanna

Lock: Avtaget/apent

Extra tilloehor: universalpanna

Placera universalpannan pa den inverterade tratten
(vulkanlage). Tand brannaren och satt gasreglaget i
lage . Varm universalpannan ungeféar 10 minuter
utan lock innan matlagningen pabérjas.

Koka och frasa

| gourmet-pannan

Stor tratt/Funnel (konen): Normallage
Grillgaller: Standardléage

Lock: Pa

Extra tilloehor: Gourmet-panna

Férvarm grillen pa position £%& i 10 Minuter med
locket stangt. Lagg gourmet-pannan pa grillgallret.
Las om hur ratterna ska tillagas i din egen receptsam-

ling.

For vidare information samt tips och knep, titta i den
medféljande OUTDOORCHEF-kokboken.

Efter grillning

1. Stall brénnarens/brénnarnas gasregleringsknapp
pa «OFF».

2. Stang gasvredet pa gasolflaskan.
3. Lat grillen svalna helt samt rengér den.
4. Tack 6ver grillen med lampligt 6verdrag.

Rengﬁring

Gasolklotgrillen

OUTDOORCHEF kraver relativt lite rengéring efter-
som fettet antingen férangas eller droppar ned i fett-
pannan.

Vid stark nedsmutsning: varm upp grillen pa hégsta
effekt i ca 10 minuter.

For rengdring av tratt och galler anvdnds en grill-
borste med méssingsborst (inga stalborstar).

For resterande delar liksom f6r en mer grundling ren-
goring av grillgallret, tvatta rent med nylonsvamp och
tvallésning. Man kan ocksa anvanda ugnsrengorings-
medel.

VIKTIGT: Efter rengéring, lat grillen torka ordent-
ligt vid 0%, annars finns det risk for att det kan
lukta starkt av ugnsrengéringsmedel.

Extra grillyta

Grillen kréver mycket lite rengdring mellan grilltilifal-
lena eftersom det mesta fettet antingen avdunstar
eller droppar ned i droppskalen. Anvand en grill-
borste med méssingsborst (ingen stalborste) for ren-
goring av grillgallret. Ta bort grillgallret och rengor
gjutjarnsbrannaren. Slutligen kan du dra ut droppska-
len och rengdra den.

Viktigt: Nar du anvénder rengéringsmedel foér att
rengéra grillen maste du lata den torka riktigt
efter rengéringen. Man kan paskynda torkférlop-
pet genom att téanda grillen och lata den brianna pa
hégsta nivan ett par minuter.

melbundet underhall

Regelbunden skotsel av din grill gér att den fungerar
battre. Inspektera gasroret atminstone tva ganger per
ar och alltid efter en langre tids lagring: spindlar och
andra insekter kan foérhindra rétt blandning pa grund
av spindelvav etc. Ta bort alla hinder.

Kontrollera d& och da att bultar och muttrar ar ordent-
ligt atdragna eftersom dessa kan 16sa sig om grillen
flyttas 6ver ojamnheter eller hart underlag. Goér kon-
troll av eventuellt gaslackage fére start efter en langre
tids uppehall i grillningen. Om du &r det minsta osé-
ker, kontakta din aterforséljare eller gasolleverantér.
For att undvika korrosion under lagring rekommende-
rar vi att du latt smorjer in utsatta delar med t ex mat-
olja. Efter vinterlagring och MINST en géng under
sdsongen boér du kontrollera att gasolslangen ar
ordentligt fastsatt, inte ar skadad, vikt eller drabbats
av aldringsskador. En skadad slang MASTE bytas
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omedelbart enligt beskrivningen i den har bruksanvis-
ningen.

For att uppna en langre livslangd féreslar vi att du
técker 6ver din grill med ett original OUTDOORCHEF
grilldverdrag.

Sakerhetsanvisningar

Gasen tands inte

e Kontrollera om gastillférseln till gasflaskan ar
Oppen — Forsdkra dig om att det finns tillrackligt
med gas i gasbehallaren — Kontrollera att flamman
fran elektroden &verfors till brannaren.

Ingen flamma

e Forsdkra dig om att batterierna &r ratt isatta -
Avstandet mellan brannare och elektrod far enbart
vara 5-8 mm — Forvissa dig om att vid den elektriska
téndningen bade kabeln och elektroden ar ratt
isatta — Satt i ett nytt batteri i den elektriska tand-
ningen Typ AAA/1,5 Volt.

Om du trots alla anvisningar inte kan anvénda din grill,
tveka inte att kontakta din forsaljningspersonal.

Garantivillkor

OUTDOORCHEF ger garanti pa brister vad galler

enskilda delar samt pd tillverknings- och bearbet-

ningsfel for féljande tidsperiod:

® 3 ar pa emaljerade klot (underdel och lock) liksom
pa delar i rostfritt stal

® 2 ar pa alla 6vriga delar

Garantiansprak kan endast goéras gallande ihop med

kopekvitto hos respektive aterférséljare. Garantin pa

skador i emaljen kan endast goras géllande till 100%

inom 30 dagar fran inképsdatum och géller endast

nya, oanvanda grillar.

Garantin galler ej:

¢ Ojamnheter, minimala felaktiga stallen och skillnader i
fargen i emaljen

e Defekter som orsakats av felaktig eller oaktsam
anvéndning samt icke fackmannamaéssig installation

e Forandring i farg samt rostbildning som orsakats
av vaderpaverkan eller icke fackmannamassigt
anvénda kemikalier

* Defekter som orsakats av férandringar, anvandning pa
andra omraden &n det tilltdnkta samt skadegérelse

e Defekter som orsakats av icke fackmannamaéssig skot-
sel och reparationer

e Skador som orsakats av att regelbunden skdtsel ej
genomforts

® Skador som uppkommit vid transport

® Skador som uppkommit vid anvandning av vald

* Normalt slitage pa grillgaller, tratt, brannare, termo-
meter, tdndning, elektroder, tdndningskabel, gasslang
och gastrycksreglage
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* Monterings- och transportkostnader som uppstar i
samband med garantiarbeten

* Skador som uppkommit pga. slitage i samband med
professionell anvandning (hotell, gastronomi, evene-

mang etc.)

Teknisk information

Venezia 570

CE

Gas

Varmetillforsel max
—lilla bréannaren

— stora brénnaren
Gasforbrukning
28-30/37 mbar

Injektor, lilla brannaren
Injektor, stora brénnaren
50mbar

Injektor, lilla brannaren
Injektor, stora brénnaren

Extra grillyta

CCE

Gas

Varmetillférsel max.
Gasforbrukning
Gasinjektor 28-30/37 mbar
Gasinjektor 50 mbar

0063BP3505
LPG 30/31

1,20 kW
8,50 kW
702 g/h

0,55 mm/markning: BF
1,47 mm/markning: BT

0,55 mm/markning: AF
1,27 mm/markning: AT

0063BP3505

LPG 30/31

6.8 KW

494 g/h

0,90 mm/méarkning: BM
0,80 mm/markning: AM

Kategorier
138/ (30 mbar)
138/P (50 mbar)
13 (28/30/37 mbarn)

DK, FI, NL, NO, SE, LU
CH, AT, DE
BE, CH, ES, FR, GB, IT, PT

Elektronisk téndning:

For att anvénda den elektriska tandningen behdver du
ett batteri av typ AAA/ 1,5 Volt.

Hanvisning betr temperaturangivelse:
Termometern har en tolerans av +/- 10% av visad
temperatur.

| sin stravan att kontinuerligt férbattra sina produkter
férbehaller sig OUTDOORCHEF ratten att utan fore-
gaende varning andra specifikationer och design.

OUTDOORCHEEF Tabell for gaolklotgrillen

Grilltid fér ca 1 kg kott
pa position i) ca 200-220°C

Lammbkotletter/fjarilskotletter 45-60 minuter

Flaskkotletter/fjarilskotletter 25-35 minuter

Kyckling 45-60 minuter
Notkott 45-55 minuter
Lamm 25-35 minuter
Gris 10-20 minuter
Grillspett 10-15 minuter

Biffstek (rare) 12-25 minuter

Lax 10-15 minuter




Sardiner

8-10 minuter

Forell/ makrill e t ¢

10-20 minuter

Grilltid pa gjutjarnsplattan

Kotletter, hamburgare

8-12 minuter

Korv

8-10 minuter

Rakor

3-6 minuter

Fisk (bitar)

7-12 minuter

Gronsaker, frukt

5-10 minuter

Champinjoner

3-5 minuter

Grilltid pa grillgallret

Ugnsbakad potatis

30-40 minuter

Majskolvar (i folie)

20-30 minuter

Tomater

8-10 minuter

Kaka

45-60 minuter

FORVARA ALLTID DENNA BRUKSANVISNING PAETT

STALLE DAR DU ENKELT HITTAR DEN.
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