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Lorsque l'odeur des grillades flotte dans I'air, que les braises briilent uniformément et que la joie d’en

savourer une premiere bouchée monte, une seule chose compte : des aliments parfaitement cuits. Le

nouveau thermometre a barbecue EASY CHECK d'Outdoorchef apporte cela grace a une technologie sans

fil et une commande intelligente par application. En toute simplicité, EASY CHECK mesure simultanément

la température a cceur de I'aliment a griller ainsi que la température de I'espace de cuisson — de maniére

précise, fiable et hygiénique. Vous réussirez ainsi des steaks juteux, un tendre pulled pork ou un poisson

aromatique sans deviner ni entamer ni stress. Au lieu de celq, il reste plus de temps pour des moments de

détente autour du barbecue et pour en savourer le vrai plaisir. EASY CHECK garantit sécurité, controle et

plaisir.

Le moment ou le steak atteint la température a coeur
idéale, ol le poulet reste juteux et ou le longjob est
parfaitement cuit — voila ce qu’est la précision. Avec le
thermomeétre pour barbecue EASY CHECK
d'Outdoorchef, chaque expert en BBQ dispose
désormais d'un gadget pertinent avec une garantie de
réussite. Cet assistant sans fil convainc par sa technique
innovante, sa connexion intelligente a l'application et
son design bien pensé — pour des résultats parfaits et un

plaisir de griller détendu.
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Le systeme EASY CHECK mesure avec précision la
température de cceur des aliments grillés ainsi que
celle de I'espace de cuisson. Cela est possible grace a
deux capteurs séparés dans la méme sonde, ce qui
permet un contréle précis de tous les niveaux de
cuisson, que ce soit du poisson, de la volaille, du
beeuf ou des alternatives végétales sur la grille.
Méme les gros morceaux de viande ou les longjobs
cuits pendant des heures a basse température
peuvent étre surveillés sans effort. La sonde de
température, d'un diamétre de 5 mm seulement,

fonctionne avec une précision de +1 °C, résiste a des

températures allant jusqu'a 300 °C et peut tenir jusqu'a 30 heures grace a la puissance de sa batterie.
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Le thermometre est commandé au choix par la station d‘accueil multifonctionnelle, qui sert a la fois de station
de charge, d'écran et d'amplificateur de portée, ou par |'application intuitive pour smartphone, qui offre une
multitude de fonctionnalités. Il s'agit notamment de fonctions de minuterie et d'alarme, d'une vaste
bibliotheque de températures a coeur ainsi que de la possibilité de définir individuellement ses propres
températures cibles. Autre avantage : la portée peut atteindre 50 metres en mode autonome et méme 200

metres avec un smartphone.

Apreés le barbecue, le thermometre EASY CHECK se nettoie facilement au lave-vaisselle. L'EASY CHECK est
disponible en deux variantes - avec une ou deux sondes - chacune comprenant une station d‘accueil.
Outdoorchef montre ainsi une fois de plus que la véritable innovation ne doit pas étre compliquée : fiable,

précise et avec un rapport qualité-prix imbattable.
Prix Single a partir de 79 CHF (PVI), prix Dual a partir de 119 CHF (PVI), prix Quadro a partir de 179 CHF (PVI)

Apercu des points forts

e Thermométre a barbecue sans fil Bluetooth avec sonde extra fine (@ 5 mm)

e  Extralongue portée jusqu’a 200 metres en mode répéteur avec application smartphone

e  Avec station d'accueil multifonctionnelle pour charger la sonde, comme répéteur pour une portée
maximale, pour lire la température a cceur et pour le rangement

e Treés longue autonomie de la batterie de plus de 30 heures - idéal aussi pour les longjobs

e Plage de mesure extra large de -10°C a 300°C - sonde robuste et extra résistante a la chaleur (lavable
au lave-vaisselle)
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