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Die schonste Jahreszeit beginnt fiir Grill- und BBQ-Fans, sobald der Duft von grilliertem Fleisch, frisch
gerduchertem Fisch oder aromatischem Gemiise in der Luft liegt — und endet keineswegs im Sommer. Mit
dem neuen Vakuumier-Set von Outdoorchef EASY BBQ VAC ldsst sich jetzt nicht nur das perfekte
Festtagsmenu vorbereiten, sondern auch die Qualitdt und Frische von Lebensmitteln iiber Wochen
bewahren. Piinktlich zur Weihnachtszeit bringt Outdoorchef ein cleveres Komplettpaket auf den Markt,
das Funktionalitat, Genuss und Nachhaltigkeit vereint — ideal fiir alle, die ein feines Essen mégen und
langer geniessen wollen.

Mit dem EASY BBQ VAC im Set wird das Vakuumieren
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(-] von Lebensmitteln so einfach wie nie zuvor:
° - Vollautomatisch, kraftvoll und im handlichen Format

sorgt es dafiir, dass Fleisch, Fisch, Gemiise, Obst,
Getranke und Desserts bis zu acht Mal langer frisch
bleiben. Besonders fiir Spezialitdten vom Grill eignet
sich das Vakuumieren ideal, da es zum Beispiel den
Marinier-Vorgang beschleunigt und das Fleisch noch

aromatischer macht. Auch das Sous-Vide-Garen wird

spielend leicht. Das Fleisch dafiir im Wasserbad zum
Punkt vorgaren und anschliessend auf dem Grill mit dem perfekten Branding versehen. Das Set enthalt alles,
was es flr den Start braucht: Vier Glasbehéalter, 18 ZIP-Beutel und drei Weinflaschenverschliisse machen es
universell einsetzbar. Die leistungsstarke Pumpe mit 12 Litern pro Minute und einer Akkulaufzeit von bis zu 85
Minuten garantiert professionelle Ergebnisse — kabellos und mit praktischer Ladestation (USB-A und USB-C)

inklusive.

Die wiederverwendbaren EASY BBQ, VAC Vakuumbeutel sind das ideale Zubehor fiir alle, die Wert auf
Langlebigkeit und Flexibilitat legen. In zwei Vorratspackungen (Grésse S/M und L/XL) sind sie zusatzlich zum

Set erhaltlich, halten sie Lebensmittel bis zu acht Mal langer frisch und schiitzen sie zuverlassig vor
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Gefrierbrand. Die extra robuste Materialstarke macht
sie besonders reissfest — sogar bei spitzigen Knochen
oder Graten. Dank ZIP-Verschluss lassen sie sich einfach
offnen und schliessen und sind vielseitig einsetzbar:
zum Einfrieren, fiirs Sous-Vide-Garen (kochfest bis 100
°C fir max. 8 Std.), in der Mikrowelle (bis 12 Min. bei
650 Watt) und sie lassen sich in der Spilmaschine

reinigen.

Die hochwertigen Vakuumbehalter aus Glas mit BPA-freien Kunststoffdeckeln
runden das System ab. Die verschiedenen Grdssen (2 x 500 ml, 1 x 1500 ml,

1 x 2600 ml) - im Set und separat erhiltlich - eignen sich fir alles: von frischem
Gemiise, Uber Fleisch-Spezialitaten bis hin zu Resten vom Weihnachtsmenu. Ob
Aufbewahren, Transportieren oder direkt Servieren: Die Behalter sind mikro-
wellengeeignet, hitzebestandig bis 350 °C, gefriergeeignet bis -18 °C und lassen sich

bequem in der Spiilmaschine reinigen. Ein Must-have fir jede moderne Kiiche.

Mit dem neuen EASY BBQ VAC von Outdoorchef wird
die Kiiche zur Frische-Oase. Ob fiir BBQ-Enthusiasten,
Hobbykodche oder Familien, die ihre Vorrate smarter
organisieren wollen — das Komplettsystem sorgt fir
weniger Foodwaste, mehr Genuss und perfekte
Resultate von der Vorbereitung eines BBQ bis hin zum

Aufbewahren der zubereiteten Zutaten und

Kostlichkeiten vom Grill, die so ihr Aroma behalten.
Selbst der Braten fiir die Feiertage lasst sich stressfrei vorbereiten. So bleibt mehr Zeit fiir das, was wirklich
zahlt — gemeinsame Genussmomente mit Familie und Freunden. Ein ideales Weihnachtsgeschenk, das nicht

nur in der festlichen Zeit begeistert, sondern kulinarische Erlebnisse das ganze Jahr iber moglich macht!

Preis EASY BBQ VAC ab 199 CHF (UVP)

@ Fotorechte: OUTDOORCHEF.
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