
 

 

 

Une évolution brûlante – Ourdoorchef lance les grills 
phares pour 2026 au salon Ambiente 
 

Zurich-Oerlikon, le 26 janvier 2026 

 

Ce n'est que grâce à sa passion brûlante pour le barbecue que l'entreprise suisse Outdoorchef ne cesse 

d'innover. À peine un an s'est écoulé depuis son dernier grand succès et, en 2026, les amateurs de 

barbecue et les professionnels de la grillade peuvent à nouveau se réjouir de la multitude de nouveautés 
proposées par Outdoorchef. L'entreprise présentera ses produits phares lors du salon Ambiente de cette 
année. La cuisine d'extérieur HEAT s'agrandit et, grâce à de nouveaux modules, devient un système 

extrêmement complet et modulaire qui rivalise facilement avec n'importe quel équivalent d'intérieur. De 

plus, la gamme HEAT C-Line est lancée avec différentes variantes autonomes et les amateurs de pizza 
trouveront également leur bonheur avec le nouveau four à pizza. La nouvelle édition du City-Grill vient 

couronner cette gamme déjà très complète de nouveautés en cette année anniversaire. 

À l’extérieur comme à la maison avec le système de cuisine d’extérieur HEAT  

Les cuisines d'extérieur HEAT réalisent le rêve d'une cuisine en plein air et répondent à l'exigence d'un système 
modulaire pour une personnalisation parfaite, au lieu du principe « taille unique ». Les composants haut de 
gamme combinent des solutions de rangement intelligentes avec des matériaux durables et un design et une 
ingénierie suisses. Les modules d'armoires étroits, le module universel et le module pour bouteilles de gaz sont 
les dernières nouveautés de la gamme. 

Tous ces éléments pour la cuisine d'extérieur HEAT d'Outdoorchef élèvent le plaisir du barbecue à un tout 
autre niveau. Le système parfaitement pensé du fabricant suisse de barbecues permet de composer la cuisine 
d'extérieur en fonction de l'espace disponible et des préférences personnelles. Chaque module séduit par sa 
robustesse, son excellente finition et son design remarquable, faisant de la cuisine d'extérieur HEAT le premier 
choix pour tous ceux qui recherchent une expérience de barbecue et de cuisson unique et inoubliable 

Module universel HEAT pour une liberté maximale dans le choix du gril 

Avec le module universel HEAT, Outdoorchef ajoute un élément 
particulièrement flexible à son système. Le module universel permet pour la 
première fois de combiner sans difficulté la modularité caractéristique de la 
cuisine d'extérieur HEAT avec différents barbecues encastrables, aussi bien 
des modèles Outdoorchef que des barbecues encastrables d'autres marques. 
Outdoorchef est ainsi le premier fabricant à ouvrir sa plateforme à d'autres 
marques – une véritable nouveauté ! 
 

Avec cette solution système ouverte, Outdoorchef offre une liberté de 
conception maximale et ouvre de nouvelles possibilités pour la planification 

individuelle de cuisines d'extérieur. Le module est disponible avec un bloc de tiroirs, offre trois tiroirs spacieux 
ainsi qu'une étagère supplémentaire et allie fonctionnalité et esthétique claire et épurée. 
 

Prix du module universel HEAT à partir de € 1 599 (PPI) 



 

 

 

 

Plus d’espace de rangement, une flexibilité maximale : les modules d’armoires HEAT étroits  

Avec deux nouveaux modules d'armoires étroites, Outdoorchef élargit le système de cuisine d'extérieur HEAT 
avec des solutions de rangement particulièrement flexibles. Les demi-armoires compactes peuvent être 
combinées individuellement avec d'autres modules HEAT et sont idéales pour tous ceux qui ne veulent pas 
renoncer à une cuisine d'extérieur bien pensée, même dans un espace limité. L'accent est mis sur des 
matériaux de haute qualité, une adaptabilité modulaire et une construction robuste. Les deux modules sont 
fabriqués en acier inoxydable de haute qualité avec un revêtement en poudre durable et peuvent être 
personnalisés avec différentes plaques de recouvrement. Des roulettes robustes et des pieds résistants, des 
plinthes en option ainsi que la possibilité de les combiner avec tous les modules de barbecue HEAT grâce à une 
entretoise en option complètent le concept. 
 

 

Le module d'armoire étroit HEAT avec porte séduit par son espace de rangement 
fonctionnel et ses détails astucieux. Un tiroir à trois niveaux offre de la place pour 
les accessoires de barbecue, les épices ou les sauces, tandis qu'un autre tiroir avec 
barre intégrée permet de garder les torchons ou les accessoires à portée de main et 
crée un espace de rangement supplémentaire pour les bouteilles. Des séparateurs 
de tiroirs amovibles et des crochets en S garantissent ordre et clarté. 
 

Prix du module d'armoire HEAT étroit avec porte € 1 199 (PPI) 

 

Le module d'armoire étroit HEAT avec tiroir s'adresse à tous ceux qui accordent de 
l'importance à un espace de rangement structuré. Deux tiroirs spacieux et un tiroir à 
couverts séparé offrent de la place pour les accessoires et les ustensiles, complétés 
par un tiroir coulissant pratique pour ranger SMOKE et d'autres accessoires de 
barbecue. Avec les modules d'armoire étroits HEAT, Outdoorchef crée des solutions 
de rangement intelligentes qui allient de manière cohérente fonctionnalité, qualité et 
design. 
 

Prix du module d'armoire HEAT étroit avec tiroir  € 1 199 (PPI) 

 

 

Pour les situations où une bouteille de gaz ne peut pas être rangée dans le meuble bas, Outdoorchef a 
développé l'armoire à bouteilles de gaz HEAT, qui convient à toutes les applications nécessitant un espace de 
rangement pour le gaz. Ce module se distingue également par sa fonctionnalité maximale et sa finition de 
haute qualité. L'armoire peut accueillir des bouteilles de gaz de 5, 8 ou 11 kg et dispose de raccords flexibles : 
la sortie pour le tuyau de gaz peut être placée à gauche ou à droite. Le module est ainsi universel, quelle que 
soit l'orientation de la cuisine ou du barbecue. 
 

Prix de l'armoire à bouteilles de gaz HEAT étroite € 899 (PPI) 

 

 



 

 

 

 

Attention, four chaud ! Le nouveau four à pizza Prismo 420 G d’Outdoorchef 

Avec son nouveau four à pizza Prismo 420 G, Outdoorchef élargit sa 
gamme avec une solution autonome pour les pizzaiolos ambitieux. 
Au cœur de ce four se trouve une technologie haute température 
sophistiquée, conçue pour obtenir des résultats de cuisson 
uniformes et des temps de préparation courts.  
 

Une pierre à pizza rotative de 42 centimètres de diamètre assure une 
répartition constante de la chaleur, tandis qu'un booster de 
puissance supplémentaire sous la pierre réduit considérablement le 
temps de préchauffage et garantit des températures stables. Le 

système est complété par un brûleur supplémentaire dans l'espace 
de cuisson, qui permet d'obtenir une chaleur supérieure puissante et 
contrôlée. L'écran numérique affiche toutes les informations pertinentes en un coup d'œil. 
 

Le Prismo allie ainsi une technologie performante à un contrôle maximal et applique le principe EASY-BBQ à la 
réussite d'une pizza parfaite. 
 

Prix Outdoorchef Prismo 420 G à partir de € 499 (PPI) 

 

 

City 420 G SE : le classique d’Outdoorchef en édition anniversaire exclusive 

Avec le City 420 G SE, Outdoorchef remet au goût du 
jour l'un de ses classiques les plus connus dans une 
édition spéciale limitée. Ce barbecue sphérique 
multifonctionnel à gaz allie des dimensions 
compactes à des performances élevées, ce qui en fait 
la solution idéale pour le balcon, le parc, les pique-

niques ou les vacances.  
 

À l'occasion de cet anniversaire, le modèle est 
disponible en quatre couleurs exclusives – rouge 
cerise, vert, vanille et noir – et se distingue ainsi clairement sur le plan visuel.  
 

Malgré son format pratique, le City 420 G SE séduit par sa plage de température impressionnante, comprise 
entre 180 °C et 500 °C. Conçu pour être emporté partout, le City 420 G SE est livré avec un sac de transport 
pratique qui facilite son transport et permet de le ranger proprement. En même temps, son entretien reste 
minime : des entonnoirs amovibles et un bac à graisse démontable permettent un nettoyage rapide et facile. 
 

Prix Outdoorchef City 420 G SE € 299 (PPI) 

 



 

 

 

 

 

 

  

 

À propos d'Outdoorchef 

Outdoorchef est particulièrement bien positionné en Suisse et connu comme pionnier dans le domaine de la technologie 
des barbecues. En 2026, Outdoorchef fête ses 30 ans d'existence. L'histoire à succès d'Outdoorchef a commencé en 1996 
avec le barbecue sphérique. 

Cette entreprise suisse d'envergure internationale est synonyme de suissitude, d'innovation, de technologie, de design  
et de convivialité. Grâce à sa large gamme de barbecues et de cuisines d'extérieur composée d'éléments combinables à 
volonté, y compris des accessoires pour barbecue, Outdoorchef est le choix numéro un en Europe pour les gourmets qui 
apprécient l'authenticité et la haute qualité. La marque Outdoorchef fait partie du portefeuille de l'unité commerciale 
Diethelm Keller BBQ Brands et appartient au groupe Diethelm Keller. 

Grâce à sa capacité d'innovation, Outdoorchef permet d'obtenir des résultats de cuisson 
parfaits pour toute la famille, des débutants aux spécialistes du barbecue les plus chevronnés, 
toujours selon la devise : « Un maximum de plaisir pour un minimum d'effort ». Les produits 
Outdoorchef sont disponibles dans les magasins spécialisés. 

Pour en savoir plus, rendez-vous sur https://www.outdoorchef.com/fr-CH/ 
 

 

 

CONTACT PRESSE 

Communications Circle . Liliane Elspass . Muehlestrassse 5 . 8400 Winterthour . Schweiz 

+41 (0)79 235 58 90 . liliane.elspass@com-circle.ch 
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